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Era uma vez um ﬁ Z

0 ancs de Histova em Sao Paulo!

Nascidoem 1979, nacidade de
Belo Horizonte, o Era uma vez
um Chalezinho veio para Sao
Paulo no Morumbi em 2001,
onde ha 23 anos € o destino
especial de muitos momentos
inesqueciveis.

Em 2018, inauguramos uma
Nnova unidade no Iltaim com a
mesma proposta, porém com
um ambiente mMmais informal e
descontraido.

Em 2021, precisamos mudar

de endereco, mas, optamos
em seguir Nno bairro do Itaim

PRESTIGIE NOSSOS MUSICOS

que tao bem nos acolheu e
reinaugurarmos Nosso Chalezinho
em uma rua ainda mais char-
mosa € aconchegante em
DOEEx

Tambeéem em 2022, trouxemos
O seu restaurante favorito para
uma cidade ainda mais encan-
tadora, Campos do Jordao. E
No ano de 2023, abrimos uma
Nova unidade Nna charmmosa cidade
de Gramado.

Queremos continuar fazendo
parte de todos os momentos
da sua vida, afinal, nossa histdria
sO se completa com vocé.

vocé podera ouvir suas musicas favoritas tocadas no piano.

Couvert artistico R$ 19,00 por pessoa.

Nao contem gluten.

Nao possuimos cozinha isolada para o preparo de itens 100% livres de
gluten, sendo assim, nossos produtos Néao sao recomendados para
pessoas com intensa sensibilidade ao gluten.

Antes de fazer seu pedido, por favor, informe ao garcom se qualguer
pessoa em sua mesa possui alguma restricao ou alergia alimentar.



CONHECA NOSSAS UNIDADES

¥ 3
W.




ENTRADAS

COUVERT (por pessoa) 5]
paes italianos tostados no azeite, paté de gorgonzola,

confit de berinjela, azeitonas temperadas e manteiga com

flor de sal

SALADA MAISON 38
folhas de rdcula, agriao, alface, lascas de parma, tomatinhos,
azeitonas, mozzarella de bufala e torradinhas crocantes na
manteiga ghee com ervas

BRUSCHETTA CAPRESE 45
pao italiano, tomatinhos, mussarela de bufala, Catupiry®,
gueijo parmesao e manjericao

CAMEMBERT ASSADO 62
geleia de pera com laranja e brioche tostado

FONDUE DE COXINHA 53
coxinhas crocantes e Catupiry®

MALAKOFF 53

tradicional bolinho suico feito com queijos gruyere e emmental
servidos com geleia de pimenta com maracuja

BURRATA 71
mMacia e cremosa, acompanha molho pesto caseiro,

elaborado com manjericéo fresco, nozes, alho e azeite . >
de oliva extravirgem, pormodoro de tomate sweet e Leyulgql;e
generosas lascas de parmesao

TARTARE 62
filet mmignon picado na ponta da faca, mostarda dijon Maille®,
alcaparras e especiarias

RACLETTE ORIGINAL 85
qgueijo raclette derretido com salsichas vienenses, pickles
de pepinos e cebolinhas, tomatinhos sweet, batatinhas e torradas




RACLETTES

Raclette vem da palavra francesa “raspar” e se refere tanto ao tipo de
qgueijo produzido nos Alpes Suicos quanto ao tradicional prato como €
servido.

A raclette era preparada ao redor de fogueiras nas montanhas, onde o
gueijo era derretido sobre rodelas de batata e servido com acompanha-
mentos locais.

Originalmente é feito derretido na racleteira cormn uma casquinha tostada
em seu topo e servido sobre os acompanhamentos.

Aqui no Chalezinho vocé encontra deliciosas opgcdes que harmonizam
perfeitamente. Experimente.

BABY BEEF 85

200g em tiras salteado de pimentao, cebola, salsinha e pimenta
biquinho, cebolinha grelhada e brioche tostado

ENTRECOTE 89
200g grelhado e laminado, alho assado, cogumelos paris
glaceados e bugue de alface

DA FAZENDA 71
milho doce, shitake, tomates verdes fritos, brocolis, tomate italiano,
pimentoes vermelhos, batata doce, banana da terra, alho e cebola roxa,
assados

PRATOS
SPAGHETTI CARBONARA 69

massa grano duro com o premiado queijo Tulha da Fazenda Atalaia,
panceta defumada e ovos caipiras

RAVIOLI DE BUFALA AO QUATTRO FORMAGGI 89

pera, améndoas e fondue de gorgonzola

STEAK A DIANA CLASSICO 89
filet mignon grelhado e flambado no cognac, arroz saborizado
com mostarda dijon, caldo do filet e cogumelos

TRUTA 82
filet grelhado, puré de abobora, manteiga ghee, laminas de
améndoas e cogumelos

RISOTO DE CAMARAO 121
risoto de Camardes e tomates frescos preparados em seu
proprio caldo




RODIzIO DE FONDUES

Tradicional 174 | Premium 198 | Super Premium 239

servico minimo para 2 pessoas e cobrado por pessoa que consumir.
Repita o quanto quiser da sua opcgéao favorita, evitando desperdicio.

Fondue de Carne - carne preparada no consommeé de vinho (vinho
tinto 0% de alcool, mirepoix de legumes, ervas aromaticas e carne)
ou Chinoise (caldo de carnes, mirepoix de legumes, ervas aromaticas,
funghi seco e cogumelos paris)

RODIiZIO TRADICIONAL
Queijos: suave, quattro formaggi, marguerita, ervas, ao tomate ou cogumelos

Cortes de Carne: baby beef e peito de frango

Doces: Leite Ninho®, Chocolate com Marshmallow Cremoso,
Lausanne Meio-Amargo, Lausanne ao Leite, Doce de Leite e Nutella®

RODIZIO PREMIUM

Queijos: fondue de burrata Levitare, original, suave, quattro formaggi,
marguerita, ervas, ao tomate, cogumelos, garlic ou sem lactose

Cortes de Carne: filet mignon, baby beef e peito de frango

Doces: Leite Ninho®, Chocolate com Marshmallow Cremoso, Lausanne
Meio-Amargo, Lausanne ao Leite, Doce de Leite e Nutella®

RODIZIO SUPER PREMIUM

Queijos: fondue de burrata Levitare, fondue de queijo Faixa Azul by Chalezinho,
original, suave, quattro formaggi, marguerita, ervas, ao tomate, cogumelos,
garlic ou sem lactose

Cortes de Carne: filet mignon, baby beef e peito de frango

Doces: W Branco, Lindt® Classic, Lingua de Gato w by
Chalezinho, Leite Ninho®, Chocolate com Marshmallow Cremosa,

Lausanne Meio-Amargo, Lausanne ao Leite, Doce de Leite e Nutella®

Rodjiorde Fondlue

Criancas até 5 anos ndao pagam o valor do rodizio, de 6 a 10 anos pagam 60% do valor.
A partir de 11 anos pagam o valor integral.



ACOMPANHAMENTOS INCLUSOS:

Péaes - Torradas de alho quentinhas, paes italianos e de carmpagne
(centeio com nozes) assados na hora

Acompanhamentos - batatas sauté, brocolis ao alho e azeite, pepino
em conserva, cebolinha cristal, salsichas vienenses e tormatinho

Molhos - alho, gueijo, rose, poivre, ervas, abacaxi apimentado,
cogumelos e mostarda

ACOMPANHAMENTO RODIZIO PREMIUM E SUPER PREMIUM:
ltens acima + Frango Crocante Seara Gourmet®

ADICIONAIS:
Adicional Fondue Lingua de Gato A‘é‘«m‘«u&w« by Chalezinho

Rodizio Tradicional (por pessoa) S5
Rodizio Premium (por pessoa) 20
Adicional W Branco

Rodizio Tradicional (por pessoa) 35
Rodizio Premium (por pessoa) 20
Adicional Lindt® Classic

Rodizio Tradicional (por pessoa) S5
Rodizio Premium (por pessoa) 20

Fondise Linds® Classic




FONDUES DE QUEIJO TRADICIONAIS

Originaria das montanhas suicas durante os longos e rigorosos
invernos alpinos, a fondue foi concebida como uma forrma de
aproveitar os queijos excedentes da estacao de producao. Com o
passar dos séculos, essa tradicéo se transformou em um ritual, onde
amigos e familiares se reuniam ao redor de uma panela de fondue
para compartiihar momentos especiais.As fondues sao o grande
destague em nosso Mmenu e reflete Nnosso compromisso em oferecer
uma experiéncia gue Nnao apenas satisfazem o paladar, mas também
proporcionam uma conexao com a rica histdria e cultura gastrondmica
franco europeia.

Porcédo sugerida para 2 pessoas

Acompanhamentos: paes italianos e de campagne (centeio com nozes)
assados na hora

® SUAVE 58
consisténcia leve e agradavel ao paladar (emmmental, gruyere
e estepe)

®» QUATTRO FORMAGGI 143

(emmental, gruyere, estepe e gorgonzola)

® MARGUERITA 143
(emmental, gruyere e estepe finalizada com tomate,
mManjericao e parmesao)

® ERVAS DB =]

(emmental, gruyere e estepe com uma selecéo de ervas frescas)

® AO TOMATE 143
preparada com gueijos emmental e gruyere e servida com
auténtica “Salsa di pormodoro fresca”. Para vocé adicionar a seu
gosto na sua fondue

®» COGUMELOS 143

(emmental, gruyere com shimeji e shiitake finamente temperados)




FONDUES DE QUEIJO ESPECIAIS

Porcéo sugerida para 2 pessoas

Acompanhamentos: paes italianos e de campagne (centeio com nozes)
assados na hora

® ORIGINAL 152

a mesma servida nos Alpes Suicos (emmental, gruyere e kirsch)

®» FONDUE GARLIC 143

emmental e gruyere com alho assado e crispy de alho,
acompanha folhas de hortela para neutralizar ao final da fondue

® SEM LACTOSE 143

selecao de queijos sem lactose com adicional a gosto do cliente
de tomate seco e orégano

FONDUE DE QUEIJO FAIXA AZUL BY CHALEZINHO 152
exclusiva combinacao de queijos Faixa Azul, finamente finalizado
com o tradicional parmesao Faixa Azul com maturacéo de

12 meses para um sabor marcante, com elasticidade e
deliciosamente cremoso

FONDUE DE BURRATA LEVITARE (=06
surpreendente fondue de queijo, de consisténcia leve e agradavel
ao paladar. Preparada com Stracciatella e cremosa Burrata Levitare.

Acompanha mozzarella de bufala cerejinha Levitare em uma Levi . 4
harmoniosa combinac&o entre tomatinhos e manjericao e,}’ﬂ;‘,‘},,’:?
FONDUE INCRIVEL BY CHALEZINHO 242

um sabor surpreendente e totalmente vegana.

Receita exclusiva, preparada com queijos provolone e @
parmesao. Para acompanhar: mini kibe, isca de peixe,
empanadinho de frango, salsichinhas veganas, s/
tomatinhos sweet e brocolis

PORQAO INDIVIDUAL 125

fondue Vegana Incrivel by Chalezinho

“Todos os itens séo feitos de proteina de soja. Contém gluten.

COMBO EXPERIENCIA INCRIVEL
VEGANA 314

Porcéo sugerida para 2 pessoas /o
TNERELY|
FONDUE @" = BY CHALEZINHO &=/

Um sabor surpreendente e totalmente VEGANA. Receita exclusiva,
preparada com gueijos provolone e parmesao. Para acompanhar ela
e servida com os produtos veganos da linha Incrivel: mini kibe, isca de
peixe, empanadinho de frango, salsichinhas veganas, tomatinhos
sweet e brocolis

+
CHOCOLATE VEGANO

Fondue doce feito com chocolate meio amargo vegano, aromatizado
com améndoas e licor de avelas, servido com frutas da estacao e
biscoito Oreo



FONDUE DE CARNE

carne preparada no consommeé de vinho (vinho tinto 0% de alcool,
mMirepoix de legumes, ervas aromaticas e carne) ou Chinoise (caldo de
carnes, mirepoix de legumes, ervas aromaticas, funghi seco e
cogumelos paris)

Porcaéo sugerida para 2 pessoas

® ACOMPANHA:

Péaes: torradas de alho quentinhas.

Molhos: dalho, d queijo, brose, poivre, @ ervas, ¢ abacaxi apimentado,
cogumelos e mostarda

& FILET 189
450g de filet mignon

® FILET MIGNON E BABY BEEF 168
225g de filet mignon + 225g de baby beef

® MAX 600 179
200g de filet mignon + 200g de baby beef + 200g de frango

® FILET E FRANGO 152
225g de filet mignon + 225g de frango

¢ BABY BEEF 160
450g de baby beef

» PORCOES ADICIONAIS
filet mmignon - 225g 80
baby beef - 225¢g 68
frango - 225g 47




ACOMPANHAMENTOS PARA FONDUES

®» BATATA NOISETTE 25

crocantes por fora e macias por dentro

® BATATA SAUTE 26

Nno azeite com ervas

® BATATA CANOA 35

tradicionalmente deliciosa

® BATATA ROSTI TRADICIONAL 53

batata, queijo gruyere, queijo provolone, bacon e cebola
*sujeito a disponibilidade

® FILET APERITIVO 87

escolha o ponto da carne e seu molho preferido

® MIXLIGHT 32

brocolis, couve-flor, cenoura, batata baroa, pickes e tomatinhos

MIXPREMIUM 68

filet mignon, linguicinhas, frango crispy, salsichas e batatas canoa

FRANGO CROCANTE SEARA GOURMET® 39

peito de frango crocante e suculento

TABUA VEGANOS 52

kibe, isca de peixe, empanadinho de frango e salsichinhas
e tomatinhos sweet {NCRAEL

*todos os itens sao feitos de proteina de soja. Contém gluten.

5&
S,

¢ PAES SEM GLUTEN 53

assados na hora (4 unidades)

Seara
=

Gourmet



FONDUES DOCES TRADICIONAIS

Porcaéo sugerida para 2 pessoas

Acompanhamentos:® morango, ¢ banana, ¢ uva, cucuruchu e
® marshmallow

® CHOCOLATE COM MARSHMALLOW CREMOSO 94

lausanne mMmeio-amargo corm marshmallow macaricado

® LAUSANNE MEIO-AMARGO 94
sabor marcante e pouca adicéo de acucar

® LAUSANNE AO LEITE 94
sabor leve e delicado

® NUTELLA® o4
90% Nutella® + 10% emulsao de creme de leite

® DOCE DE LEITE 103

doce de leite Vicosa®, indiscutivelmente o melhor,
acompanha churros fresquinhos

® LEITE NINHO® (temos opcao sem lactose) ielFS

receita inigualavel, servido com toque de Nutella®

Pondlue Leite Ninkho®



FONDUES DOCES ESPECIAIS

Porcao sugerida para 2 pessoas

Acompanhamentos: § morango, ® banana, ® uva, cucuruchu e
® marshmallow

® FONDUE LINGUA DE GATO W BY CHALEZINHO 139

legitimo chocolate Lingua de Gato derretido a perfeicao

® FONDUE DE CHOCOLATE BRANCO Wa«&m 152
legitimo chocolate branco cremoso
LINDT® CLASSIC 188
O Mais puro chocolate suico ao leite

® CHOCOLATE VEGANO 156

Fondue doce feito com chocolate meio amargo vegano,
aromatizado com améndoas e licor de avelas, servido com frutas
da estacao e biscoito Oreo

Fondhie Linds® lassic

SOBREMESA
ABSOLUTO DE AVELA 47

fondant de Chocolate e Nutella com coulis de frutas vermelhas,
servido com sorvete Gianduia da Bacio di Latte e avelas crocantes

TORTA LUA CHEIA 42
receita de familia, elaborada com saboroso gueijo cremoso
acompanha doce de leite e goiabada cremosa

MASTER SWISS CHOCOLATIER
SINCE 1845



MENU KID

EXPERIENCIA KIDS 92

Escolhendo 1 prato do menu kids salgado, a fondue de
chocolate ao leite com acompanhamentos e confeitos para
decorar, se tornam uma delicia de experiéncia.

COCORICO CROCANTE COM CATUPIRY®
CREMOSO

frango Seara® Gourmet acompanhado de Catupiry®

BIFINHO

file Mignon bem passado, arroz e batata frita

COCORICO

peito de frango grelhado com arroz e fritas

MACARRAOZINHO
escolha a massa e o seu molho preferido: massa penne
ou espaguete molho branco ou pormodoro

56

56

44

44

Alce Cacau

MASCOTE CHALEZINHO 169

Prazer, amigos, eu sou o Cacau o Novo
mMascote do Chalezinho, e vocé agora pode
me levar também para casa.
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